
DOLCI
DESSERTS

Tiramisù espresso al caffè	 7.-
Coffee tiramisù
 
Mousse alla nocciola ricoperto al fondente 	 8.-
e passion fruit
Dark chocolate-coated hazelnut creamy soufflé
with maracuja

 
La nostra versione del Liuk: semifreddo al limone,	 7.-
salsa di liquirizia e meringa
Lemon semifreddo with licorice sauce and meringue

Tartelletta ai frutti rossi farcita con crema 	 7.-
inglese alla vaniglia e cioccolato bianco
Pastry tartlet with red berries, vanilla cream 
and white chocolate

 
Degustazione di piccola pasticceria fatta in casa	 5.-
Homemade petit four selection

VINI DOLCI
SWEET WINES

Firminio Miotti	 5.-
Torcolato 2015
Veneto

Pietro Zardini	 9.-
Recioto passito della Valpolicella 2016 
(affinato in anfora)
Veneto

Ottoventi	 6.-
“Scibà” zibibbo IGT 2017
Sicilia

Kurtatsch	  50.-
Moscato rosa passito IGT 2017
Trentino Alto Adige
(bott. da 0.375 L)



DISTILLATI DI CAPOVILLA
CAPOVILLA'S SPIRITS

Distillato di ciliegie duroni	 8.-

Distillato di pesche saturno	 9.-

Distillato di sorbo dell’uccellatore	 16.-

Distillato di lamponi	 19.-

SELEZIONE AMARI
BITTER LIQUEUR SELECTION

Ferro China Baliva	 5.-
China 
Italia / 21°

Luxardo 	 4.-
Amaro Abano
Italia / 30°

Valentini	 4.-
Kaiserfost
Italia / 32°

Bonaventura Maschio	 6.-
Erbe e fiori 
Italia / 30°

Bepi Tosolini	 5.-
Liquore d’erbe mediterranee 
Italia / 30°

Vecchio Magazzino Doganale	 5.-
Jefferson “Amaro Importante” 
Italia / 30°

Leardini	 5.-
Zethus 
Italia / 40°

Casoni	 5.-
Wild Berries  
Italia / 17°

ALLERGENI Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul 
nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

ALLERGENS Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific 
food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find the best way to satisfy our 
customers and also meet your specific needs.


